
�D�f�� �Q�s�f�n�j�f�s�� �D�s�v�-�� �w�j�o�� �s�b�s�f�-�� �t�f�o�t�v�f�m�� �f�u�� �i�b�s�n�p�o�j�f�v�y�-�� �f�t�u��
�j�t�t�v�� �e�Õ�v�o�� �u�f�s�s�p�j�s�� �b�s�h�j�m�p�.�d�b�m�d�b�j�s�f�� �e�v�� �L�j�n�n�•�s�j�e�h�j�f�o�� �f�u����
�e�f���w�j�f�j�m�m�f�t���w�j�h�o�f�t�-���t�j�u�v�•�f�t���t�v�s���m�b���s�j�w�f���h�b�v�d�i�f���e�f���m�b���s�j�w�j�•�s�f����
�Ò�M�f�� �T�f�s�f�j�o�Ó�-�� �‰�� �q�s�p�y�j�n�j�u�•�� �e�f�t�� �W�b�j�m�m�p�o�t���)�e�p�o�u�� �M�f�t�� �M�z�t����
�d�p�o�t�u�j�u�v�f���f�o���g�b�j�u���v�o���m�j�f�v�.�e�j�u�*�/���J�m���b���c�•�o�•�Þ�d�j�•���e�Õ�v�o���•�m�f�w�b�h�f��
�t�v�s�� �m�j�f�t�� �Þ�o�f�t�� �f�o�� �d�v�w�f�� �f�u�� �f�o�� �g�p�v�e�s�f�/�� �Ë�� �m�b�� �e�•�h�v�t�u�b�u�j�p�o�-����
�j�m�� �p�g�g�s�f�� �v�o�� �o�f�{�� �t�v�c�u�j�m�� �e�f�� �g�s�v�j�u�t�� �n�Ÿ�s�t�-�� �v�o�f�� �•�n�p�u�j�p�o����
�n�j�o�•�s�b�m�f�/���K�p�z�b�v���e�f���u�f�s�s�p�j�s���‰���e�•�d�p�v�w�s�j�s���b�w�f�d���m�f���u�f�n�q�t�/

APPELLATION : CHABLIS 1er CRU
CÉPAGE : CHARDONNAY 100 %
SOL ET SOUS-SOL : KIMMÉRIDGIEN MOYEN ET SUPÉRIEUR.
ALTERNANCE DE CALCAIRE ET DE MARNES À EXOGYRA VIRGULA
DENSITÉ DE PLANTATION : 5 500 À 6 500 PIEDS PAR HECTARE
SITUATION ET EXPOSITION : SUR LA RIVE GAUCHE DU SEREIN.
COMMUNE DE CHABLIS, LIEU-DIT DU CHABLIS PREMIER CRU VAILLONS.
EXPOSITION NORD-EST
ÂGE MOYEN DES VIGNES : 25 ANS
TAILLE : GUYOT DOUBLE UNILATÉRALE
VINIFICATION : DÉBOURBAGE STATIQUE À FROID AVANT DÉPART EN
FERMENTATION. FERMENTATIONS ALCOOLIQUE ET MALOLACTIQUE EN CUVE
ET EN PETITS FÛTS
ÉLEVAGE : DURÉE 15 MOIS SUR LIES FINES, EN CUVE ET EN FOUDRE
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